
 

 

 

Vorspeisen 
 

Klare Ochsenschwanzsuppe mitKäsestangen  

10 € 

Bunter Salat mit Sherrydressing und gebratenen 

Ziegenkäsemedaillons im Speckmantel 

12 € 

Tatar vom hausgebeizten Lachs mit einer  

Apfel - Meerrettichcreme und Salat 

15 € 

Hausgemachte Maultaschen 

mit Rahmpilzen 

15 € 

Gebratene Jakobsmuscheln mit  

orientalischen gelben Linsen 

18 €  
 

Hauptgerichte 
Rehragout mit einem Preiselbeerapfel  

und Spätzle 

24 € 

Zart geschmorte und ausgelöste Lammschulter 

mit einer Rotweinsauce, Bohnen und 

Herzoginkartoffeln 

24 € 

Entenbrust mit einer Orangensauce, Rotkraut 

und Kartoffelgratin 

25 € 

Kalbssteak mit einer Steinpilzsauce, Gemüse 

und Kartoffelgratin 

27 €  

Rinderfiletsteak auf einer Pfeffersauce mit 

Gemüse und Kartoffelgratin  

29 € 

Filet vom Adlerfisch (Corvina) mit einer 

Zitronengrassauce, Spinat und Basmatireis 

27 €  

 


