
 

 

 

Vorspeisen 
 

Wildconsommé mit Rebhuhnravioli 

12 € 

Bunter Salat mit Sherrydressing und gebratenen 

Ziegenkäsemedaillons im Speckmantel 

12 € 

Unser hausgebeizter Lachs mit einer  

Honig - Senfsauce und Salat 

15 € 

Geräucherter Wildschweinschinken mit einem  

Apfel - Meerrettichschaum und Feldsalat 

16 €  

Hausgemachte Wildmaultaschen 

mit Rahmpilzen 

17 € 
 

Hauptgerichte 
Rehragout mit einem Preiselbeerapfel  

und Spätzle 

24 € 

Perlhuhnbrust mit einer Schnittlauchsauce, 

Gemüse und Kartoffelgratin 

25 € 

Wildgeschnetzeltes in einer Steinpilzsauce 

mit Gemüse und Spätzle 

28 € 

Rinderfiletsteak auf einer Pfeffersauce mit 

Gemüse und Kartoffelgratin  

29 € 

Rosa gebratenes Stück vom Hirschkalbsrücken 

mit einer Wacholderrahmsauce, Wirsing 

und Kartoffelgratin 

32 €  

Filet vom Adlerfisch mit einer Weißweinsauce, 

Spinat und Safranrisotto 

27 €  

 


